
Calici di note

Teatro comunale di Aldeno
Sabato 26 Ottobre 2024 

Ore 20.30

Degustazione di vini e non solo...
 accompagnata dalle note della 

Banda Sociale di Aldeno

Moderatore: Nereo Pederzolli

Banda Sociale di Aldeno

Fondata nel 1923, è cresciuta e si è modernizzata 
nel tempo, grazie a diversi maestri partendo da 
Emilio Maule, passando per Michele Dallago e 
Paolo Cimadom e, attualmente Franco Puliafito. 
Ha partecipato a numerosi concorsi, ottenendo 
riconoscimenti prestigiosi. Importanti eventi 
includono la rassegna Serata Concerto, 
collaborazioni con artisti come Michele Ascolese 
(chitarrista di F. De Andrè), e celebrazioni come 
il 90° e il 100° anniversario della fondazione, 
con nuovi brani commissionati per l’occasione.

Lo scorso anno tra le numerose collaborazioni 
promosse dalla Banda Sociale di Aldeno se ne 
è aggiunta una nuova ed entusiasmante: quella 
con le cantine locali. È stato ideato un evento 
nato con l’intento di creare un’esperienza unica 
dove si incontrano diversi mondi sensoriali e 
realtà del territorio locale. Infatti, gusto, olfatto 
e udito saranno i sensi al centro di questa serata.

Si è voluto combinare due passioni che 
rappresentano l’eccellenza del nostro territorio: 
la tradizione enologica delle cantine locali 
e la musica della Banda Sociale di Aldeno. 
L’ideazione di Calici di note nasce dall’intuizione 
che il vino e la musica possano dialogare in 
modo armonioso, esaltandosi a vicenda. Ogni 
vino ha una storia da raccontare, un sapore 
che parla di terre e di passione, proprio come 
ogni brano musicale evoca emozioni e ricordi. 
La missione della serata è quello di creare un 
evento che permetta all’ospite di immergersi in 
un mondo di suoni e sapori.



Cantina Sociale di Aldeno
Merlot Riseva 2019

Ca’ de l’Albera
Aurora 2022

Revì Trentodoc
Dosaggio Zero

Cantina Delaiti
Rosa

Antica Erboristeria Cappelletti
Amaro Trentino

IGT Vigneti delle dolomiti 
Chardonnay
Vino bianco prodotto da uva 
Chardonnay, fermentazione in 
tonneaux e successivo affinamento 
per 12 mesi in barrique di rovere 
francese. 

Dalla ricerca della purezza e 
dalla sfida di racchiudere in un 
“millesimo” l’espressione massima 
del territorio Trentino nasce Revì 
Dosaggio Zero. 
L’essenza del Pinot Nero unitamente 
alla classe dello Chardonnay donano 
a questo Trentodoc grande struttura, 
fragranza e complessità aromatica.

Amaro leggero e gradevole con 
erbe dei monti del Trentino, 
quali l’asperula odorosa, la 
menta piperita, la centaurea e la 
genziana; un prodotto di grande 
qualità con un’ estrema finezza 
di gusto.

Colore rosso rubino intenso, che 
con il procedere dell’affinamento in 
bottiglia tende al granato. Al naso 
si avvertono tipiche note di frutta 
rossa matura (marasca, prugna) 
che ben si amalgamano alle note 
portate dal passaggio in legno e che 
conferiscono al vino note speziate 
e di liquirizia. In bocca si presenta 
con un gusto ricco e avvolgente, con 
tannini dolci che danno pienezza di 
beva nonché una lunga persistenza 
in bocca.

Dal colore rosa tenue con
riflessi cipolla, questo vino
elegante 100% Pinot Grigio
si apre con fiori di pesco,
buccia di mandarino, mela,
agrumi canditi, pietra
scheggiata e sfumature di
mango. Al palato è acido,
sapido e intenso, con una
buona struttura grassa e
avvolgente, morbida e
persistente. Nota finale di
nocciola e mandorla.

Al termine della degustazione verrà servito 
un piatto della tradizione trentina


